
ENZA 
FAMIGLIA
SAINT-HONORÉ

LOUVRE     SAINT HONORÉ     TROCADÉRO

@ENZAFAMIGLIA   

Avez-vous des allergies alimentaires? Faites-le savoir à notre personnel qui se fera
un plaisir de vous apporter la liste des allergènes et vous renseigner sur les plats.

Prix net en euros ( "0.00"€ ) service compris. TVA 20% et 10%
La maison n’accepte pas les chèques

Preparé avec amour et des ingrédients frais.
Origine des charcuteries : Italie - Origine des viandes : France

Depuis 1963 et leur premier restaurant à Marseille, en 
provenance de Sicile, l’histoire de la famille d’Enza est faite 
de générosité, de convivialité et d’amour dans vos assiettes.

Nos produits sont frais, sourcés chez nos meilleurs 
producteurs, nos pâtes fabriquées maison chaque matin, tout 

cela dans le respect d’une certaine tradition familiale qui se 
prolonge depuis plus de 60 ans. Alors, soyez les bienvenus 

chez Enza et perpétuons ensemble cette épopée !



BRUSC HETTA (4 pièces)	 8
Tomates cerise

CAPONATA S IC I L IANA	 10
Légumes rôtis, pignons, câpres, olives

CARCIOF I  CRUDI 	 12
Artichauts Poivrade crus, Huile d’olive, Citron, Parmesan 

MISTO DE  C HARCUTERIE  I TAL IENNE	 10    18

CARPACCIO DI  BRESAOL A	 15
Bresaola, Huile d’olive, Citron, Roquette

A N T I P A S T I

PAPPARDELLE  TARTUFO		  29
Sauce beurre sauge, Truffe fraîche

NORMA RICOTTA SAL ATA	 17
Sauce tomate, Aubergines frits 

CACIO E  PEPE  	 17
Pecorino, Poivre noir

CARBONARA	 18.5
La Vraie Carbonara, Guanciale, Parmesan, Oeuf

SORRENTINA	 17
Sauce tomate, Mozzarella Buffala

GAMBERI ,  ZUCC HINE  E  POMODORI 	 19
Gambas, Courgettes

POMODORINI ,  AGL IO,  PEPERONCINO	  16
Tomates cerise, Ail, Piment

L ASAGNE BOLOGNESE  	 17

L ASAGNE VEGGIE  	 17

P A S T A

À partager.. .ou pas !

ALLERGENES

Oeuf Gluten Lupin Lait Sésame Moutarde Fruits Secs Noix Céleri Coquillage Crustacé Poisson Soja Mollusques

Avez-vous des allergies alimentaires ? Faites-le savoir à notre personnel, qui se fera un plaisir de vous apporter
la liste des allergènes et de vous renseigner sur les plats. 

TAGLIATELLE  A I  FUNGHI 	 22
cèpes, girolles, ail, persil)

RIGATONI  SALS ICC IA  	 18
GORGONZOL A		
(Saucisse italienne au fenouil, gorgonzola)

Suggestions

BURRATADOP DI  PUGLIA  250gr

TOMATE  CER ISE  15

JAMBON 17

TRUFFE  24

B U R R A T A

Fatta in casa

T IRAMISU DELL A NONNA 	 8

PANNA COTTA 	 8
Coulis du jour

INSAL ATA DI  FRUITA	 8
Salade de fruits frais

MOUSSE  AL  C IOCCOL ATO	 8

CANNOLO S IC I L IANO	 8

CAFFE  OU THÉ  GOURMET 	 12

D O L C E
Nos desserts maison!

COCKTAILS

BIBITE

DIGESTIVO

ACQUA

AMERICANO	 10

BELL INI  	 12
Crème de pêche, Prosecco

ROSSINI 			   12
Purée de fraise. Prosecco

CAMPARI/MART INI  BL ANC/ROUGE	 8

Classiques

APEROL OU CAMPARI  SPRITZ  		  12

HUGO SPRITZ 			   12
Liqueur fleur de Sureau, Prosecco « Ricadonio », Menthe 
Fraiche

ENZA SPRITZ 			  13
Limoncello, Prosecco, Purée de fruits rouges maison, Menthe 
fraiche

Spritz 12cl

COCA COL A ,  COCA COL A ZERO 		  5
MINUTE  MAID ORANGE OU POMME 	 5
SC HWEPPES  TONIC  		  5
L IMONADE,  ORANGINA ,  FUZETEA , 	 5
FANTA ,  SPRITE , 	 5
DIABOLO,  S IROP 		  5
Menthe, grenadine, citron

Spritz 33cl

4cl

Bottiglie
PERONI  33cl 				                     7

VINS

BIRRE

C HAMPAGNE NICOL AS FEUILL ATE 	 17     70
PROSECCO DOC	 10     40

CHAMPAGNE/ 
PROSECCO

R O S S O

B I A N C O

R O S A T O

PRIMIT IVO SAN MARZANO		 9    27     35
PUGLIA - IGT - 2022
CÉPAGE: 100% PRIMITIVO 

MORELL INO DI  SCANSANO LE  PUPILLE 	
PUGLIA - IGT - 2022
CÉPAGE: 100% PRIMITIVO 	 9    27     38

BRUNELLO DI  MONTALCINO L A RASINA 	
OSCANA - IGT BIO -2017
CÉPAGE: SANGIOVESE 	 9    27     35

MONTEPULCIANO -  R IPAROSSO 	
ABRUZZO - DOC
CÉPAGE: MONTEPULCIANO 	 9    27     35

PHIGAIA SERAF INI  V IDOTTO 	
VENETO - DOC - 2020
CÉPAGE: NEBBIOLO	 56

AMARONE VENTURINI  	
VENETO -DOCG-2018
CÉPAGE: CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA	 85

L AMBRUSCO 	
EMILIE ROMAGNE ET LOMBARDIE
DOC CÉPAGE: NEBBIOLO	 35

TERRE  RARE  	
SARDEGNA - DOC - 2021
CÉPAGE : CARIGNANO	 45

BARBERA D’ALBA PARUSSO 	
PIEMONTE - DOC - 2022
CÉPAGE: BARBERA	 10   38   54

NEBBIOLO PARUSSO 	
PIEMONTE - DOC -2021
CÉPAGE: NEBBIOLO	 11   41   58

BAROLO PARUSSO 	
PIEMONTE - DOCG - 2019 
CÉPAGE: NEBBIOLO	 98

NERO D’AVOL A 	
SICILIA - DOC - 2021
CÉPAGE: NERO D’AVOLA	 8   27   35

PECORINO DE  LUCA	
ABRUZZO - IGT - 2022
CÉPAGE: PECORINO 	 8    24     35

SOAVE CL ASSICO 	
VENETO - DOC - 2022
CÉPAGE: GARGANEGA	 9    24     30

MANZONI  SERAF INI  V IDOTTO  	
VENETO - DOC - 2022
CÉPAGE: MANZONI 	 10    34     40

RUFF INO	
TOSCANA - IGT	 8    24     35

L IMONCELLO 		 8
SAMBUCA 		  8
DISARONNO 		 10
GRAPPA R ISERVA 		  10

NATUREL  		  5.5
GAZEUSE  		  5.5

 4cl

Prix net en euros ( “0.00”€ ) service compris. TVA 20% et 10%
La maison n’accepte pas les chèques

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modératio.

50cl

Verre  /  50cl  / 75cl


